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Tekirdag Efsanesi

Umraniye'de

1953 vilinda aileden kofteci iki usta lsmail ve Arif Ozcan tarafindan kurulan Ozcanlar
Kifte, ikinci neslin géreve gelmesi ile beraber bu meshur lezzeti basta Trakya olmak
Uzere tim Marmara'ya yaymaya basladi. Ancak korkmayin, dyle deli gibi bir subeles-
me atad baslatip lezzeti mekaniklestirenlerden degil Ozcanlar. Henliz Istanbul'daki

3. subelerini agiyorlar.

Yeni subenin Umranive'de acilacagini duyunca hemen sirketin Genel Midirl Mestan
Ozcan'la bir gérisme ayarlamak istedim. Clinki her Trakya ziyaretimde yol Ustinde
mutlaka ugradidim Ozcanlar'in ayadimiza gelmesi lezzet diskinleri icin dnemli bir
haber.

Trakya eti, Tekirdag usull hazirlik, usta isi 1zgara

“e

Hayirh olsun faslindan hemen sonra
chanlar’l farkh kilan lezzet simni sorduk
Mestan Bey'e. Once giildii. Keske bu
hemen sdylenebilecek bir sey olsa inamin
soylerdim dedi ve basladi anlatmaya:

Sadece Trakya eti kullanryoruz. Hayvanlanmi-
zin dremli bir kismine kendi Giftlidgimizde,
kendi ektigimiz yemlerle besliyoruz. Yodun
vaz aylannda bolgede yine beslenmesini ve
geligimin denetledigimiz, bizim igin besi
yapan ailelerden de et temin ediyoruz. Islami
usullere gore kesimlerini yapip 150, HACCP
ve HELALDER Belgeli tesisimizde isliyoruz.
Etleri mutlaka dnce dinlendirivoruz. Dinlendi-
rilmis etlerimizin en glzel kisimlanni, buradan
antrikot olur, suradan pirzola Cikar demeden
kftelerimiz icin ayimyoruz. Sinirlerinden itina
ile anndinp iki kez cekivoruz ve bu lezzetin
Ustach aile biyUklerimizin kangimi ile hazirl-
yoruz, Asla katke maddesi, soya kullanmiyo-
ruz. Kivaminda kanyoruz. Me eksik, ne fazla...
M Bu yilizden kesinlikle dadilmaz bizim koftele-
rimiz. 1953 yilinda nasi| dretivorsak buglin de
&yle Uretivoruz.

63 yil &nce ginde 50 kilo kéfte kanyorduk, buglin 1 tondan fazla. Ama yine sabit
miktarlarda. Bir de 1zgarada ustalik lazim ki onu da babalanmizdan odrendik.

Gururla

Basariyla

Lezzetle dolu

GUnlUk tretim,
gunlik sevkiyat

yil

63 willik firmasimiz, hawzrlanan en iyi kbfteci
listelerinin hepsinde varsimiz. Ancak bakinca
Umraniye dahil sadece 7 subeniz var. Ucli Tekir-
dag'da, biri Corlu'da, bir Beylikdizi Skyport ve
bir de Gayrettepe Astoria'da. Az degil mi?

Bizim igin &ncelik daima Uretim ve Urettidinden
%100 emin olmaktir, Tlrkive'nin farkh noktalanndan
her giin talep gelivor ancak biz talep arttikca dedil,
Uretim arttikga biylimeyi sectik. Bizim gibi sadece
yoresel girdi kullanryorsaniz, tanmsal Oretim Syle bir
anda 1§ gibi blyimez. Planlama slreci var, yetistir-
me, bilylime streci var. Ozcanlar'in meshur koftele-
ri sadece gercek etten dretilir. Ayranimizi, yodurdu-
muzu, sitlacimizi ginlik olarak hep kendimiz
uretryoruz ve gunlik sevk edivoruz. Aynen koftele-
rimiz gibi. Bizim Grinlerimizde koruyucu, ithal et
mekanik kiyma bulunmaz. Gunlik gikar ve glnlik
tlketilir. Bu sUre bazi Orinlerde maksimum iki veya
tic gline cikar. Uretim planimizi buna gére yvaparnz.
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Tekirdag deyince akla ilk gelen, o
koftesi. Tekirdag Kéftesi'nin sdhretine en
olyuk katklyr sunan, belki de Tekirdag

Koftesini,
Ozcanlar.

“Tekirdag Koftesi” yapan

Umraniye
cok ozel '
bir sube oldu :

O kadar alternatif yer
varken neden Umraniye'yi
sectiniz?

Biz, en ivi kifteyi, glizel
mekanlarcla glizel bir sekilde
servis etmek igin calisiyoruz.
Bu sebeple daima, ik,
ferah, konuklanmizin rahat
edecedi, uzun sire aynimak
istemeyecedi mekanlan tercih

ediyoruz. ; I _. i

Umraniye, Anadolu
yakasinda potansiyveli
ok yluksek bir yer.
Holding merkezleri,
tlim diinyay
hedefleyen yeni Finans
Merkezi, yepyeni marka
konut projeleri, Atasehir,
Cekmekdy, Kozyatad,
Erenkdy, hep 5-10km’lik, bir
baska devigle 10-15 dakikahk
bir cap iginde.

Biz de tam otoyol cikisinda,
kiiciksu Caddesi (zerince
Tiirk Telekom'un karsisindaki
bu gizel 4 kath binay
bulunca kacirmak istemedik.
Umranive Subemiz, acik ve
kapal alan olmak Gzere 650
kisilik kapasiteye sahip.
Gruplar, aile yemekleri ve is
toplantilan igin multivizyon
olanaklannin bulundudu
ozel salonlar meveout. Ayrica
Gocuk oyun odasi, mescid
gibi misafirlerimizin ihtiyag
duyabilecedi pek gok alan
bulunmakta. Bu clanaklan bir
aradla sunabilecediniz

63 wildir degismeyen lezzet

Tekirdag Koftem

Siileymanpasa Kéfte,

Nam-1 Diger Begendili
Tekirdag Koftesi

Tekirclad Kaftesi ile Osmanli ; —
Mutfadi'ndan gUnimize £
ulasan knvaminda pathican
bedendinin mikemme|

;nzijantzagﬂ;;”“' E;Jk dazei UyUrmu.. Kézlenmis biber ve maydanoz esliginde servis edilen bu
s g lezzeti mutlaka denemenizi tavsiye ederiz.
bir sube cldu.

Sadece tathilarinmiz iq_in 650 kisi aym anda kéfte yemeye mi geliyor?

gElEﬂlEl‘ var Ne kadar doymus olursaniz olun,

Tekirdag'daki Sahil, Beyazkdy ve Corlu subeleri-
kofte keyfini tatli ile tamamlayin.

mizin yaz déneminde glnlik 10 tini askin kisiye
hizmet verdigi oluyor. Ana Urindmiz tabii ki
Tekircdlad koftesi ama bunun yaninda gok zensin
bir menimiz var. Kasarl kbfte, kasap kdfte, et
cesitleri, klasik yontemle dretilen sucuk gibi...
Tekircdlag Koftesi kullanilarak hazirlanan Slleyman-
pasa da biylk ilgi gériyor. Tathlanmiz qok dzel.
Sadece tath igin gelenler var. Cok az yerde
bulatilecediniz ve tadina doyamayacadiniz
Hayrabolu Tathsi ve Peynir Helvasi. Stlag diverek
gegmeyin, 100 willk aile recetemiz ile yine
saclece Trakya sutd kullarilarak hazirlanan Finn
Sutlacimizin da midavimleri var,




